
FROMAGES
Sélection de fromages secs de chez Fromage Gourmet

Faisselle nature, au sucre, aux fines herbes ou aux fruits rouges

M E N U  H E B D O
Du mardi 28 avril au dimanche 03 mai

 Plat unique : 24€, Entrée - Plat ou Plat - Dessert : 29€, 
Entrée - Plat - Dessert : 35€, Entrée - Plat - Fromage - Dessert : 43€

Les midis et soirs

Tous nos produits sont frais et issus de partenaires locaux. Notre viande est d’origine française.
 Chaque plat est fait maison et tous nos desserts sont réalisés par notre pâtissier.

ENTRÉES
LA TARTELETTE

Sur l’idée d’un sarasson, tartelette craquante, basilic, petits pois

LE BŒUF
Tartare de bœuf à l’italienne, pesto, parmesan, tomates séchées et câpres

LE THON ROUGE
Grillé au chalumeau, pousses de soja, julienne d’algues

DESSERTS
LE TIRAMISU

L’authentique tiramisu au café arabica, mascarpone et cacao

LA PAVLOVA
Crémeux aux fruits rouges, sorbet framboise, crème montée aux fruits rouges

LE CITRON
Citron givré, sorbet citron, crème montée au jus de citrons confits, brunoise de citrons confits

PLATS
LE VEAU

Sauté de veau à la sauce teriyaki, purée de carottes et sésame torréfié

L’AIGLEFIN
Aiglefin cuit vapeur, vierge de tomates, basilic et quinoa

LES GNOCCHIS
Gnocchis à la crème de fourme de Montbrison 
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