
Roanne

LA SÉLECTION DU BAR



Les cafés

Cappuccino : 
Double expresso, mousse de lait saupoudrée de chocolat amer
Latte macchiatto : 
Expresso, mousse de lait et lait chaud
Latte macchiatto noisette :
Sirop noisette, lait, expresso
Café viennois : 
Double expresso et crème fouettée
Chocolat chaud :
Cacao en poudre Van Houten, lait
Chocolat viennois : 
Cacao en poudre Van Houten, lait, chantilly 

Les lattés chauds
4,00€

4,60€

4,80€

5,20€

4,60€

5,80€

Les cafés tonic
Passion tonic coffee :  
Alliance de purée de passion, de café et d’une boisson tonic
Red Berry tonic coffee :
Alliance de purée de fruits rouges, de café et d’une boisson tonic

5,80€

5,80€

Les thés et infusions  
Dammann Frères (Société française de thés depuis 1925)
Nous avons sélectionné les meilleurs thés et infusions dans un coffret de la célèbre maison.

3,90€

1,70€
1,70€
2,00€
3,40€
2,00€

3,50€

Ristretto / Expresso
Décaféiné
Café allongé
Double expresso
Noisette :
Expresso et mousse de lait
Amaretto con pana :
Sirop noisette, café, chantilly, amandes effilées

Tarifs TTC service compris, TVA à 10% sur les softs et 20% sur les alcools.
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération. 2025

Nos boissons chaudes



Les jus de fruits

Les boissons gazeuses

Les eaux

Les sirops

Les tonic premium mixer

Au choix : citron, pêche, menthe, fraise, grenadine, cassis, orgeat 2,50€

Schweppes Tonic (20cl)
Schweppes Tonic Hibiscus (20cl)
Schweppes Sélection Pamplemousse (20cl)
Schweppes Ginger Beer (20cl) 
Schweppes Ginger Ale (20cl)

4,50€

4,50€
4,50€

4,50€

4,50€

Les jus de fruits Pago 
Au choix (25cl) : ananas,  fraise-framboise, abricot, pomme et tomate  4,50€

Coca (33cl)
Coca zéro (33cl)
Orangina (33cl)
Limonade artisanale Elixia (au sucre d’agave) (25cl)
Perrier (33cl)

4,00€
4,00€
4,00€
5,00€
4,00€

Thés glacés (25cl)

Uma est un thé glacé français, sans sucre ajouté, sans colorant et sans conservateur.   
Thé glacé rooibos-cannelle-pêche
Thé vert basilic-citron

5,00€
5,00€

Evian (50cl)
Badoit (50cl)
Evian (1l)
Badoit (1l)

Tarifs TTC service compris, TVA à 10% sur les softs et 20% sur les alcools.
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération. 2025

Supplément sirop : 0,60€
Supplément tranche : 0,25€

3,00€
3,50€

Nos softs

Fuze tea 3,00€

4,00€
4,50€



Les apéritifs classiques

Les anisés (2cl)

Pastis - 2,90€
Ricard - 2,90€
Absinthe - 3,50€

Les portos (6cl)

Porto rouge 19°- 4,50€
Porto blanc 19°- 4,50€

Les vermouths (6cl)

Martini Blanc 14,4°- 4,50€
Martini Rouge 15°- 4,50€

Martini Extra Dry 18° - 4,50€
Lillet Blanc 17°- 4,50€

Lillet Rosé 17°- 4,50€

Les amers légers (4cl)

Campari bitter 25°- 4,50€
Suze 15°- 4,50€
Apérol - 4,50€

Muscat (8cl)
Façon kir au vin blanc : Cassis, mûre, châtaigne, framboise ou pêche (10cl) 
Façon kir pétillant Prosecco : Cassis, mûre, châtaigne, framboise ou pêche (10cl)
Kir Royal : Cassis, mûre, châtaigne, framboise ou pêche (10cl) 

5,00€
5,00€
5,00€
12,00€

(6cl) (6cl)

Tarifs TTC service compris, TVA à 10% sur les softs et 20% sur les alcools.
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération. 2025

6,50€
6,50€
6,50€

Chouffe (25cl)
Leffe blonde (25cl)
Desperados (33cl)

Les bières en bouteille

Les bières 0%

Les bières pression

Demory Paris IPA 5,5% 
Houblonnée, équilibrée et amertume agréable

La Brasserie Demory-Paris a été fondée en 1827. 
Historiquement, elle est la plus veille brasserie de la capitale.

Gallia Weiss et versa 4% 
Bière blanche légère aux saveurs de blé malté et aux notes de fruits frais

Gallia Coq d’habitude 4,2%
Bière blonde très fraîche avec des saveurs fleuries

Gallia, brasserie parisienne, depuis 1890, médaillée d’or à l’exposition universelle,
elle fût créée par Jean-Jacques Wohlhuter, alsacien d’origine. 25cl 50cl

4,90€

4,90€

4,00€

4,00€

7,00€

8,50€

8,50€

7,00€

Demory Paris Neipa 6,2%  
Notes explosives d’agrumes et de fruits tropicaux

Nos bières

Nos apéritifs
Corona 0% (33cl) 6,00€



Les cocktails signatures (à partir de 17h) - 12,00€ 

Le Dôme :
Cognac Le Palin, crème de cerise, tonic, cerises griottes (15cl)

À la Folie ! :
Absinthe, sirop de concombre, jus de citron vert, eau pétillante (16cl)

L’assidulé :
Rhum brun, jus de citron vert, purée de yuzu, jus d’ananas, sirop de vanille (18cl)

Le Basil Tonic :
Gin Beefeater, sirop de basilic, tonic, feuilles de basilic frais (20cl)

Les cocktails apéritifs (à partir de 17h) - 9,00€ 
Americano : 
Campari, vermouth rouge et soda servi avec une tranche d’orange (15cl) 

Ti punch : 
Rhum, citron vert et cassonade

Spritz : 
Apérol ou Campari ou St Germain, Prosecco et eau pétillante servie avec une tranche d’orange (20cl)

French spritz blanc : Lillet blanc, sirop d’hibiscus, tonic (20cl)
French spritz rosé : Lillet rosé, sirop de pomelo, tonic (20cl) 

MADE IN FRANCE

Les cocktails classiques (à partir de 17h) - 10,00€ 
Mai Tai :  
Rhum brun, Cointreau, jus de citron vert, sirop d’orgeat (10cl)

Passion Martini :
Vodka, Passoa, purée de passion, sirop de vanille, shot de Prosecco (18cl)

Tequila sunrise : 
Tequila Olmeca, jus d’orange, jus de citron vert, trait de grenadine (24cl)

Negroni : 
Gin, Campari et vermouth rouge accompagné d’un zeste d’orange (12cl) 

Moscow/London/Dark’n Stormy : 
Vodka/Gin/Rhum, citron vert, ginger beer (24cl)

Mojito au choix : Classique à la cassonade ou purée de fraise ou de mangue
Rhum cubain, menthe fraîche, citron vert allongé à l’eau gazeuse (18cl)

Tarifs TTC service compris, TVA à 10% sur les softs et 20% sur les alcools.
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération. 2025

Nos cocktails

Les cocktails digestifs (à partir de 17h) - 10,00€  
Expresso Martini : 
Vodka, Kahlua, expresso (10cl)

New World : 
Whisky, crème de cassis, jus de cranberry, cerise griotte (10cl)  



Tarifs TTC service compris, TVA à 10% sur les softs et 20% sur les alcools.
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération. 2025

Gin Beefeater
Tranche d’orange, zeste de citron jaune
Schweppes Indian tonic

Gin Beefeater 24
Amandes, tranche d’orange 
Schweppes Indian tonic

Monkey 47
Poivre noir, sauge
Schweppes Tonic touch of lime

Gin Mare
Branche de romarin, solution saline
Schweppes Sélection Tonic touch of lime 

Tanqueray Ten
Pampemousse séché
Schweppes Sélection Pamplemousse

9,00€

11,00€

13,00€

13,00€

17,00€

Nos gin tonic

Mocktails signatures (à partir de 17h) - 8,00€ 
La traduction du mot Mocktail est littéralement le fait de se «moquer» des cocktails alcoolisés.
Notre démarche est de se rapprocher de la précision et de la structure de ces cocktails mais avec une version 0,0 %.

Passionnata : 
Purée de fruit de la passion, jus d’ananas et zeste de citron vert (16cl) 

Cristal coco :
Caribbean woody Le Petit Béret, lait aromatisé à la noix de coco, jus de fruit de la passion, jus d’ananas, 
zeste de citron vert (12cl) - Exotique et gourmand avec des notes boisées 

Ginger Copper :
Caraibean Woody, jus de citron vert, ginger beer, aneth (24cl)

Winter Raspberry :
Botanic, purée de framboise, jus de citron vert, cranberry (12cl)

Virgin Mojito : 
Menthe fraîche, eau gazeuse, sucre de canne, citron vert et glaçons (16cl)

Nos mocktails



Vodka
Vodka Stolichnaya｜40°
Grey Goose｜40°
Vodka Belvedere｜40°
Ciroc pomme｜35°
Grey Goose Altius｜40°

Whiskey
Irish whiskey Jameson｜40°
Whiskey Four Roses｜40°
Whiskey Jack Daniel’s N°7｜40°
Whiskey Jack Daniel’s honey｜35°
Whiskey Gentleman Jack｜40°

175cl + soft

Rhum
Havana Club especial｜37,5°
Don Papa Baroko｜40°
Diplomatico Reserva exclusiva｜40°
Bumbu｜40°
La Hechicera｜40°
Santa Teresa｜40°
Eminente Reserva 7 ans ｜41.3°

Whisky 
Ballantine’s Finest｜40°
Chivas Regal 12 ans｜40°
Akashi Japan Blend｜40°
Togouchi Premium Japan Blend｜40°
Craigellachie 13 ans｜46°
Lagavulin 16 ans｜43°
Johnnie Walker Blue Label｜40°

4cl

7€
8€
8€
9€

30€

6€
6€
7€
8€
8€

7€
9€
12€
13€
15€

30€
17€

7€

9€
9€
8€

11€
12€
18€

70cl + soft

130€ 280€
280€130€

90€
130€

90€

120€

120€

Tarifs TTC service compris, TVA à 10% sur les softs et 20% sur les alcools.
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération. 2025

Nos spiritueux



Tequila - Mezcal
Olmeca Silver｜35°
Mezcal del Maguey｜42°
Patron silver｜40°
Patron reposado｜40°

7€
8€
12€
17€

Liqueurs
Bailey’s original｜17°
Limoncello ｜18°
Get 27｜17,9°
Get 31｜24°
Menthe pastille｜24°
Eau de vie de poire｜55°
Verveine Eyguebelle｜55°

4€
5€
6€
6€
6€
7€
7€

Chartreuse
Chartreuse verte｜55°
Chartreuse jaune｜40°

6€
6€

Cognac
Armagnac Clés des Ducs｜40°
Le Palin VS｜40°
Martell Etui VSOP｜40°

8€
10€
14€

Calvados Beaujour｜40°
Amaretto Disaronno｜28°

6€
6€

90€
130€

90€

Gin
Beefeater｜40°
Tanqueray｜43,1°
Gin Bombay Bramble mûres et framboises｜37,5°
Gin Bombay citron pressé｜37,5°
Beefeater 24｜45°
Monkey 47｜47°
Tanqueray Ten｜47,3°
Mare｜42,7°

7€

8€
8€
9€
9€
12€
12€

8€

4cl 70cl + soft

Tarifs TTC service compris, TVA à 10% sur les softs et 20% sur les alcools.
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération. 2025

Nos spiritueux



Roanne

LES SUGGESTIONS 
À PARTAGER



Pata Negra 100%
Tace iberico (affinage 36 mois), pan con tomate, guindillas

22,00€

Focaccia Burrata
Tomates confites, burrata, légumes grillés

15,00€

Focaccia à l’italienne
Tomates confites, jambon cru, burrata, légumes grillés, roquette

17,00€

Focaccia au saumon fumé maison
Aneth, pickles de légumes

19,00€

Crevettes en tempura sauce aigre douce
Allergènes : gluten, crustacés, vinaigre

22,00€

Planche L'Auvergnate
Assortiment de fromages et de charcuterie auvergnate

22,00€

Planche Fresh Crusty
Houmous de pois chiche, pan con tomate et jambon ibérique, 
bruschettas au saumon fumé maison, bruschettas légumes grillés mozzarella pesto maison, 
assortiment de légumes crus, crème de chèvre frais citronnée, gambas panées 

45,00€


