
ENTRÉES
MAQUEREAU MARINÉ, CRÈME ACIDULÉE ET LÉGUMES CROQUANTS

Filets de maquereau frais marinés au citron et aux herbes, Crème légère au yaourt et
citron, Pickles de chou-fleur et radis croquants

LA SOUPE AUX CHOUX
Soupe de choux au lard paysan fumé par nos soins 

OU

DESSERTS
TARTELETTE AU CITRON MERINGUÉE

Pâte sablée fine et croustillante, Crème citron onctueuse, Meringue légère caramélisée à la
flamme 

POIRE POCHÉE AU VIN ROUGE ET ÉPICES
Poire fondante, pochée lentement, Coulis réduit aux épices douces, Streusel aux amandes 

OU

L’ H E B D O  D U  M I D I
Du lundi 2 février au vendredi 6 février

Entrée - Plat ou Plat - Dessert : 24.5€
Entrée - Plat - Dessert : 29,5€

Verre de vin et café : 6,5€

Les midis, du lundi au vendredi

PLATS
FILET DE CANETTE RÔTIE, JUS CORSÉ AU MIEL ET ROMARIN

Filet doré à cœur rosé, Purée de patate douce, chips d’oignon 

CURRY DE LÉGUMES DE SAISON, LAIT DE COCO ET CORIANDRE FRAÎCHE

 Légumes rôtis, carottes, courgettes, poivrons, patates douces, Sauce curry légère au de lait
de coco, gingembre, coriandre, curcuma et citron vert, Riz parfumé 

POISSON DU JOUR
Sauce vierge citronnée aux tomates confites et fines herbes, Éclats de légumes croquants

OU

OU


