
LA SÉLECTION DU BAR



Les cafés

Les lattés chauds

Les cafés tonic

Les thés et infusions  



Les jus de fruits

Les boissons gazeuses

Les eaux

Les sirops

Les tonic premium mixer

Thés glacés (25cl)



Les apéritifs classiques

Les anisés (2cl) Les portos (6cl)

Les vermouths (6cl)

Les amers légers (4cl)

(6cl) (6cl)

Les bières pression

Les bières en bouteille



Cocktails signatures (à partir de 17h) - 12,00€ 

Les cocktails classiques (à partir de 17h) - 10,00€ 

Les cocktails apéritifs - 9,00€ 

Cocktail au champagne - 15,00€ 





Mocktails signatures (à partir de 17h) - 8,00€ 



Vodka

Whiskey

175cl + soft

Rhum

Whisky 

4cl 70cl + soft



Gin

Tequila - Mezcal

Liqueurs

Cognac

Chartreuse

4cl 70cl + soft



LES SUGGESTIONS 
À PARTAGER



Pata Negra 100%

Focaccia Burrata

Focaccia à l’italienne

Focaccia au saumon fumé maison

Crevettes en tempura sauce aigre douce

Planche L'Auvergnate

Planche FRESH CRUSTY



Roanne

LE COIN DES VIGNERONS



Sélection de vins, de pétillants et de champagnes  

PÉTILLANTS

CHAMPAGNES

BOUTEILLE
(75CL)

LES VINS ROSÉS

LES VINS BLANCS

Bourgogne

Côte du Rhône

VERRE
(12CL)

Alsace

MAGNUM
(150CL)

Sud-Ouest



LES VINS ROUGES
Côte Roannaise

Beaujolais

Bourgogne

Côte du Rhône

Languedoc-Roussillon

GRANDS CRUS

Bordeaux

BOUTEILLE
(75CL)

VERRE
(12CL)




